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Calidad, sabor e innovacion en un catalogo
hecho para profesionales.
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ESPECIALISTAS EN orampos Vi

SOLUCIONES CULINARIAS o Traves dol sakor

Crecemos de la mano de nuestros clientes, mejoramos cada detalle de nuestra
gestion y avanzamos con mas eficiencia y competitividad. Pero, sobre todo,
nos apasiona sorprenderles con las mejores soluciones culinarias.

Alimentos sabrosos, saludables y sostenibles, creados con excelencia
e innovacion.

) Trabajamos para mejorar la vida de las personas ofreciendo alimentos
FOOD coO congelados que sean saludables, sostenibles y convenientes. Creemos
SERVICE en la excelencia y en la innovacién como motores de nuestro dia a dia, y
en la fuerza de un gran equipo comprometido en cada paso del proceso,

desde la captura hasta la mesa.
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Soluciones de alimentacion con impacto local y proyeccion
internacional.

Queremos ser una empresa innovadora, lider en soluciones de
alimentacién de calidad, con una clara vocacién internacional y un firme
compromiso con lo local. Apostamos por un crecimiento sostenible y
constante, que nos permita consolidar nuestra posicion como referente
en el mercado y sequir evolucionando junto a nuestros clientes y
comunidades.

~
_VALORES |
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La calidad de lo que hacemos nace de la calidad humana de
nuestro equipo.

Creemos en el comportamiento ético y sostenible como base de
nuestra organizacion y en la importancia de actuar con responsabilidad
en cada decision. Defendemos principios que trasladamos a todos
nuestros vinculos: clientes, proveedores, empleados y comunidades.

- Desde el origen, cuidamos cada detalle con pasién, conscientes de que
la confianza se construye dia a dia y que nuestro mayor valor son las
personas que forman parte de este proyecto.
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En Congalsa creemos que la excelencia no se mide solo en el sabor
de nuestros productos, sino también en la forma en la que los
elaboramos y en el impacto que generamos en nuestro entorno.

Por eso trabajamos con rigor en cada etapa,
desde la seleccion de materias primas hasta la entrega final, aplicando
politicas responsables que garantizan seguridad alimentaria,
respeto medioambiental y relaciones de confianza con clientes,
proveedores y comunidades.

Nuestra forma de hacer las cosas refleja quiénes somos:
un equipo comprometido con crear soluciones que mejoran la vida
de las personas y cuidan del planeta.

SUPERVISAMOS GADA PASO

DILIGENCIA DEBIDA

Evaluamos de forma rigurosa nuestra cadena de
suministro para anticipar riesgos y garantizar
transparencia.

Aplicamos un examen y una evaluacion exhaustiva
en cada fase de la cadena de suministro. Nuestro
objetivo es anticipar y gestionar los posibles riesgos
eticos, activando planes de acciéon correctivos
siempre que se detecte el incumplimiento de
las normas. Con este enfoque garantizamos la
responsabilidad, la transparencia y la coherencia en
todos nuestros procesos de aprovisionamiento.

VERIFIGAMOS DONDE
TODO GOMIENZA

AUDITORIAS EN ORIGEN

Realizamos auditorias y controles en los lugares
de produccién para asegurar que se cumplen
estrictamente las normas establecidas.

Llevamos a cabo una supervision activa que nos
ayuda a mitigar riesgos, a exigir las certificaciones
correspondientes y a aplicar los mecanismos de
verificacion mas adecuados. Asi reforzamos nuestro
compromiso con la trazabilidad y la confianza en
cada producto que llega a nuestros clientes.

SELEGGIONAMOS GON RIGOR

PROVEEDOR HOMOLOGADO

Nuestra politica de compras se basa en un exigente
proceso de homologacion de proveedores.

Este proceso incluye la revision de la estabilidad
financiera, la evaluacion de los procedimientos
de control de calidad y el analisis del desempeno
actual. Solo asi garantizamos que colaboramos con
socios alineados con nuestra filosofia de excelencia,
sostenibilidad e innovacion constante.

NUESTRAS
CERTIFICACIONES

CERTIFIED FARMED
SUSTAINABLE RESPONSIBLY

SEAFOOD asc

CERTIFIED
www.msc.org ASC-AQUA.ORG
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_EN LA COCINA_

Ibercook es nuestra marca de precocinados ultracongelados, testada en
el mercado espanol y europeo como sinénimo de calidad, sabor y éxito.

Una gama versatil de productos disenados para elaboraciones
mas completas, todas disenadas para facilitar el trabajo en cocina
y ofrecer un resultado constante y de confianza.

FOOD
SERVICE

itbere
COOK

Ibercook Food Service nace para dar respuesta a las
necesidades de los profesionales de la restauracion con
un catalogo amplio, flexible y'de calidad.

Nuestro riguroso proceso de producciony control de stock garantiza que
cada producto mantenga siempre el mismo nivel de calidad, asegurando
un servicio eficiente para hosteleria, colectividades y especialidades.

Tapas, aperitivos y platos principales elaborados con ol e .
las mejores materias primas, pensados para aportar sabor y
y rentabilidad a cualquier propuesta gastronomica.

Ademas, contamos con un equipo de profesionales que
acompanay asesora en cada paso, ayudandote a crecer
y competir en un sector tan exigente como la hosteleria.

‘g —

PROBAMOS GADA REGETA EN
NUESTRA COCINA PROFESIONAL?

De esta forma garantizamos soluciones adaptadas a canal HORECA,
con el sabor, la calidad y la practicidad que necesitas en tu dia a dia.

8 | IBERCOOK CATALOGO DE PRODUCTOS ©  CATALOGO DE PRODUCTOS IBERCOOK | 9



CALIDAD GARANTIZADA,
PRECGIO COMPETITIVO

La gama de precocinados para el canal HORECA
que une sabor, practicidad y rentabilidad.

PRODUGTOS SELECGIONADOS
Y LISTOS PARA GOGINAR

Ibercook Natural ayuda a hosteleros y cocineros en
los primeros pasos de cada receta, con materias
primas de alta calidad que marcan la diferencia.

Con el respaldo de la experiencia Congalsay la
garantia de los sellos BRC e IFS, Low Frost ofrece
productos estandarizados y formatos adaptados para
asegurar el éxito en cualquier cocina profesional.

Ingredientes que agilizan la preparaciény
optimizan tiempos, dejando espacio para el toque
personal de cada chef.

1pheY+®
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MARGA PARA EL
GANAL RETAIL

Ibercook Fun Food te trae una amplia variedad
de aperitivos y platos originales: rollitos, nuggets, :
langostinos o boquerones... faciles de preparar
en freidora de aire, horno o sartén.

Una gama pensada para disfrutar de
una cocina variada, divertida y sabrosa.

&) Para TODOS
| LOS HOGARES




DESCUBRE MUCHO MAS
ESGANEANDO EL QR






ELECCION PERFECTA PARR
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TAPA MENU APERITIVO :

EMPI\IH\I]OS

MAXIMA CALIDAD, MiNIMO DESPERDICIO
W

Disenamos nuestros productos para que conserven toda su jugosidad incluso
después de freirlos u hornearlos, manteniendo ese equilibrio perfecto entre
interior tierno y cobertura doraday crujiente.

Gracias a nuestro proceso de ultracongelacién individual (IQF) aseguramos la
méaxima calidad en cada servicio, garantizando uniformidad y seguridad alimentaria.

i
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Ademas, ofrecemos una amplia variedad de referencias que se adaptan a las

necesidades del canal horeca: desde formatos pensados para menus infantiles

hasta soluciones para colectividades o tapas de hosteleria. Todo ello con la

practicidad que requieren los profesionales, optimizando tiempos en cocina y
asegurando un resultado 6ptimo en cada plato.

14 | IBERCOOK CATALOGO DE PRODUCTOS



CHIPIRON ENHARINADO RABAS EMPANADAS

Calamar patagonico de primera calidad, recubierto por un
ligero enharinado sabroso y crocante, que se adhiere a la
perfeccion en la fritura.

Tiernas tiras de potén con una mordida consistente
recubiertas con un ligero empanado.

@ Formato: 4x1  Peso aprox.: 17 g/pieza, 59 piezas/kg

=g 1,52 min. 180° 15-2 min. 180°

15-16 min. 220°
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ANILLA R LA ANDALUZA

TIRAS EMPANADAS

Illex Argentinus con un ligero enharinado que se adhiere

Tiras con un tamano uniforme elaboradas con un ligero
en la fritura.

empanado con ajo y perejil.

@ Formato: 4x1 Peso aprox.: 12 g/pieza, 81 piezas/kg @ Formato: 6x1 Peso aprox.: 17 g/pieza, 60 piezas/kg

5 : : =
B . o y o o X . = ks 5 @ . X o
=9 15-2min.180° SZ 1,5-2 min.180° [=) 7-9min. 230 =9 1-2min.180 1-2 min. 180° 10-12 min. 220
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UN BUEN TRUGO

L0 GAMBIA TODO
e

Detras de una gran tapa suele haber un truco sencillo.
Presentacion, detalle y equilibrio pueden marcar la diferencia.
Te dejamos ideas faciles para tapear como un chef:

bt

PIENSA EN EL TAMANO JUSTO

Una tapa se disfruta en uno o dos bocados. No es mini cocina,
es equilibrio entre forma, sabor y cantidad.

ELIGE BIEN DONDE LA SIRVES

Platos irregulares, cucharas, tablas o vasos pequenos: el
soporte suma personalidad y estilo.

CUIDA EL DETALLE FINAL

Brotes, semillas, hierbas o aceites deben colocarse con
precision. Nada al azar, todo con intencion.

GAMCHITO PANKO MERLUZA EMPANADA

100% filetesde merluzasin piel niespinasconunempanado
crujiente, proveniente de caladeros sostenibles y con
certificado MSC.

Elaborado con langostino troceado y recubierto de un
empanado panko japonés extra crujiente. Ideal para dipear.

Formato: 4x1 Peso aprox.: 17g/pieza, 59 piezas/k
@ k e 1 Y @ Formato: 4x1  Peso aprox.: 97 g/pieza, 10 piezas/kg

=g 2-3min.180° 18-20 min. 180°

=< 4-5 min.180° 20 min. 210°

AUTE, WEVo, \USse sTA, ECH, ) \FIT AUTE, WE Vo, \USc, sTAc, ECH, sCA,
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NUGGETS DE MERLUZA PANKO * FILETE DE POLLO EMPANADO

Elaborados con 100% filete de merluza sin piel ni espinas, : 100% filetes de pechuga de pollo especialmente
proveniente de caladeros sostenibles y con certificado : seleccionado por su calidad, un toque artesanal que no
MSC. Recubiertos de un crujiente empanado panko, ideal dejara indiferentes a tus clientes.

para menus infantiles.

@ Formato: 4x1  Peso aprox.: 100 g/pieza, 10 piezas/kg
@ Formato: 4x1 Peso aprox.: 21g/pieza, 48 piezas/kg

=9 4-5 min.180° '

=9 3 min.180°

14-16 min. 180°

Ve, QUEVOg PELIS \ECHe 2€5¢40, KPIO 50Uq
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o FANITAS BE MERLUZE 25 M["‘?W

100% filete de merluza sin piel ni espinas, proveniente de L g;ﬁ W £
caladeros sostenibles y con certificado MSC. Recubiertos ;

de un empanado crujiente, ideal para menu infantil.

@ Formato: 3x2  Peso aprox.: 33 g/pieza, 30 piezas/kg

(CXX -
14-15 min. 220°

\VUTE, VEVQ, \USe, s0Jq sTAc, ECH, ST4, sC4,
) g 4 a e {\ﬁ 00, 5 5\\ (‘%’ A & %“ ?4 QQ, 00
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FISHBURGER DE MERLUZA

100% filete de merluza sin piel ni espinas, proveniente de
caladeros sostenibles y con certificado MSC. Recubierta
por un empanado panko japonés, extra crujiente.

@ Formato: 8x1 Peso aprox.: 100 g/pieza, 10 piezas/kg

QM UTEy, QUEVOg QOLUSCD Q\‘s”c"o \ECHe (%5640, -
D) (© 9 0 @
SeyTed HUEyo® %01 y5cS” PUsrace Lecue “escas®
* > g
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DESCUBRE MUCHO MAS
ESGANEANDO EL QR






REBOZADOS ELECCION PERFECTA PARR

4 = B

TAPA APERITIVO MENU '
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SOLUCIONES PRACTICAS, ATRACTIVAS Y
PARA TODOS LOS PUBLIGOS

el

Los productos rebozados Ibercook combinan las mejores materias primas con
una cobertura ligera que realza cada bocado y asequra un resultado atractivo en
la mesa.

Gracias a su versatilidad, se adaptan tanto a freidora como a horno,
manteniendo siempre una textura uniforme y un sabor equilibrado que gusta a
todo tipo de clientes.

Disponibles en una amplia variedad de productos, son una solucion perfecta

para tapas, menus del dia o servicios de colectividades, ofreciendo rapidez en la
preparaciony la garantia de un producto estable y de maxima calidad

24 | IBERCOOK CATALOGO DE PRODUCTOS



ARITO REBOZADO ANILLA REBOZADA GLASSIGC

Elaborada con materia prima de primera calidad con un
rebozado dorado y crujiente.

Un producto estandarizado, uniforme en tamafo, peso y diametro.

@ Formato: 4x1-8x1-12x500 Peso aprox.: 19 g/pieza, 53 piezas/kg @ Formato: 4x1 Peso aprox.: 18 g/pieza, 55 piezas/kg

Ve, UEVO, oUseg #5040, SSTAce, \ECHg o5TAz, 5044 O VTEy, Sy, 5044 osThce, QUEVOg \ECHg Q05TA2, 5040,
g . % X ﬁ ﬂ 5 g ) g . O 6 @
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Styted Hugve® 0 ysc® eson0® UsThCY Lecue KCRTO Soan Seyred 0 ysc® Soun UsTACE Hupvo® Leoue ZosTR1™ “escas®
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ARITO REBOZADO A LA
MEDITERRANEA

ANILLA REBOZADA PRESTIGE

Elaborada con materia prima de primera calidad y con un mayor

Producto uniforme en talla que combina un acabado dorado y ancho de corte. Destaca por su rebozado crujiente

crujiente con el toque aromatico de hierbas mediterraneas.

@ Formato: 4x1 Peso aprox.: 18 g/pieza, 55 piezas/kg

11-12 min. 210°

@ Formato: 8x1 Peso aprox.: 19 g/pieza, 52 piezas/kg

..... XX

=g 12 min. 180° 12 min. 180° 11-12 min. 210°

QVTEy, QUEVo, (9‘“80% (%540, a?ﬁu%ou. \ECHg L08TA 2, s0Ug QUTEy, {p\_us%‘n ‘ycp.Huf)‘\ QEVo \ECHg <5040,
O B ) (@ i =
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BOQUERON ENHARINADO

100% filete de boquerdn entero, eviscerado y sin cabeza. Ideal
para dipear y como aperitivo.

@ Formato: 10x500 Peso aprox.: 10g/pieza, 100 piezas/kg

QUTE, 5040, 5004 5“5”0%". QUEVOg \ECHg Sseg, RSP
i o @ % o B OO b
Seyred Escad Soun UsThct Sugye® Leoue 0 ysc® KCRA

BOQUERON EN TEMPURA

100 % Filetes de boquerén limpios sin espinas. Ligero y
crujiente rebozado en tempura que potencia el sabor de este
delicado pescado

@ Formato: 10x500  Peso aprox.: 18g/pieza, 55 piezas/kg

S TEy, QUEVOg %5040, 50U4 Q\\smp% \ECHg OL“S%@ RELES
O ® g - g . E @ @
o o
K7 N %, &
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MERLUZA REBOZADA
AL HUEVO

100% filete de merluza rebozada al huevo sin piel ni espinas.
Proveniente de caladeros sostenibles y certificado MSC.

MUTEy, QEVo, Qgscaao $0Jq Q»STM% \ECHg QQLUSCO‘D Q08 TA. 2
O B g ) g . E 5 @
< )
A, K7 O %, &
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FINGER DE MERLUZA

100% filete de merluza sin piel ni espinas elaborado de
forma artesanal con un rebozado esponjoso con ajo y perejil

@ Formato:4x1  Peso aprox.: 27 g/pieza, 38 piezas/kg

b=9 34 min.180° 3-4 min. 180° P5n e

\VUTE, ECH, sCa, sTAc, WEVQ, \USe,
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FILETE DE BACALADILLA
REBOZADA

Filete de bacaladilla mariposa proveniente de pesca litoral.
Pescado blanco de carne tierna y sabor suave, con un
delicioso rebozado al huevo.

@ Formato:6x1  Peso aprox.: 25 g/pieza, 40 piezas/kg

=9 3-4 min. 170° 3-4 min. 170° 16-16 min. 180°
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0 @@ © @) @
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SIN MIEDO ‘
A ROMPER LAS
REGLAS

I

Experimentar con la comida callejera abre la puertaa
nuevas ideas y combinaciones innovadoras. Descubre
cémo hacerlo escanenando el QR.
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Unrecorrido para saborear sin prisa, descubrir, inspirarte y

dejarte llevar... Porque cada tapa, y cada pagina, tiene algo
que despierta el apetito

o —

Langostino rebozado calidad premium que destaca por su
tamano, su esponjoso y crujiente rebozado casero y por
su exquisito sabor.

@ Formato: 2x1 Peso aprox.: 17g/pieza, 60 piezas/kg

. o . .
e=J 56 min. 180 5-6 min. 180° 10-12 min. 210°
QUTEy, (?Qsﬂe@om ‘—,‘)LHTOJ‘ s0ug *&5742,, <<5C40,
D) O O @ O @
SLyred Pstace Sp130° Sogh KCRTO “escro®

: _ LANGOSTINO REBOZADO
SIN GOLA

Langostino rebozado calidad premium que destaca por su
tamano, su esponjoso y crujiente rebozado casero estilo
tempuray por su exquisito sabor.

@ Formato: 8x1  Peso aprox.: 14g/pieza, 70 piezas/kg

A CXX]

10-12 min. 210°
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cPOR QUE LA BACALADILLA IBERCOOK
ES GLAVE PARA TU NEGOCIO?

P

La bacaladilla Ibercook esta pensada para reducir
el tiempo de preparacién, manipulacion y mermas.

Con tiempos de captura inferiores a 12 horas y
filetes limpios, sin espina central y con un glaseo
de proteccion (para el producto natural), ofrece
un pescado blanco saludable y versatil que reduce
la manipulacién y los riesgos en cada preparacion.
Su sabor suave la convierte en una opcion ideal
para todos los publicos, desde menus infantiles
hasta propuestas saludables. Ademas, gracias a su

32 | IBERCOOK CATALOGO DE PRODUCTOS

formato ultracongelado IQF, ayuda a optimizar los

procesos y controlar costes, minimizando mermas

y asegurando disponibilidad durante todo el ano.

Un producto rentable, practico y de maxima calidad
que multiplica las posibilidades culinarias y aporta
valor a cada negocio de hosteleria.

carne tiernay

SABOR SUAVE

=
textura firmey

JUGOSA

fuente de proteina de

ALTO VALOR NUTRICIONAL

=5

formato

REBOZADO 6X1
NATURAL 1X4,5

©

pescal litoral

ATLANTICO NOROESTE

UN PESCADO RUTENTICO,

versilil y soslonible

En Congalsa trabajamos con bacaladilla fresca de
la costa gallega y cantabra, que Illega a nuestras
instalaciones en menos de 24 horas desde su
captura. La clasificamos por tallas y la preparamos
en condiciones optimas de frescura gracias a un
proceso riguroso que incluye salmuera, congelacion
rapida y envasado flexible (a granel o en bolsa).

De esta materia prima elaboramos distintas soluciones

—filete mariposa, rebozado, tronquito y lomo—

pensadas paraHORECA y retail, siempre conlamaxima
calidad y versatilidad.

Con la bacaladilla, Congalsa reafirma su compromiso

con la sostenibilidad y la revalorizacion de un

pescado blanco nacional, sabroso y auténtico, que
merece ocupar un lugar destacado en el mercado.




GON HUMMUS DE ZANAHORIA

Una propuesta rapiday sabrosa que combina lo
mejor del mar —anillas, mejillones, boqueronesy
langostinos— con la suavidad y frescura de la huerta.

Una receta equilibrada, lista en pocos minutos 'y que
sorprende por su sencillezy conquista por su sabor.

FRITO MIXTO

Compuesto porlangostino rebozado sin cola, mejillén rebozado,
boquerdon enharinado y anilla a la andaluza. Una selecciéon
irresistible que acerca lo mejor del mar al consumidor final.

@ Formato: 4x1

=9 3-3,5min.180° 3-3,5min. 180° 8-10 min. 220°

(ON
6-8 min. 200°
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TAPAS MIX

Surtido de 4 referencias: mini rollitos de primavera, cola vista
rebozada, aritos rebozados y miniempanadillas de carne tex mex.

@ Formato: 4x1

QA VTE, 50U4 APIO QUEVO \ECHg R %5840, SMITo,
O ¢ [N A
g
& - Sy
Styte Soun 4p10 Hugye® Lecwe 0L yse® €sono® U0
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TAPAS Y BEBIDAS,
MARIDAJES QUE SON UN
MATCH PERFECTO

Aenegeeil -

El tapeo no se entiende sin una buena copa que lo acompane.

El mejillon rebozado encuentra en el vermut su aliado ideal, creando un maridaje clasico que
realza cada bocado y eleva la experiencia del tapeo a otro nivel.

' T - ™ L SR Tk = e

. \ \ B, 8 % ™y, 4 L R

e by S, . g

MEJILLON REBOZADO

100% mejillon con un ligero rebozado que se adhiere a la
perfeccion en la fritura y que destaca por la homogeneidad de
e E sus piezas.
o

| L o @ Formato:6x1  Peso aprox.: 9 g/pieza, 111 piezas/kg

..... [coo)

b=¢ 2-2,5min.180° 2—2,5min.180° 6-8 min. 210°

MVTEy, {&\_u Sl‘od,

Ky,

&
Styred OLyse®

BUNUELOS DE BACALRO

Una receta artesana perfecta para restauracion y hosteleria.
Acabado esponjoso y suave con un toque de perejil

- @ Formato:4x1  Peso aprox.: 8 g/pieza, 125 piezas/kg

MITE, QEVO, \ECHg Qgsc/:oo $0Jq aPlo Q.QSTAL‘G

& %

@) i) D 1
», %, 5
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DESCUBRE MUCHO MAS
ESGANEANDO EL QR






ELECCION PERFECTA PARR

S B ==

TAPA MENU APERITIVO '
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\
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MASAS QUE LO AGUANTAN TODO
(P DT e

Las masasIbercook reinen empanadillas, rollitosy otras especialidades pensadas
para conquistar tanto en tapeo como en restauracién y colectividades.

Elaboradas con ingredientes seleccionados, combinan la tradicion de las recetas
clasicas conlacomodidad de un productoultracongelado que mantienelafrescura
y asegura un resultado homogéneo en cada servicio. Su versatilidad permite
ofrecer desde propuestas tradicionales hasta creaciones mas innovadoras,
siempre con la garantia de sabor y calidad que caracteriza a Ibercook.
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IDEALESPARA -
HORNO Y FREIDORR

EMPANADILLA
HORNEABLE DE ATU

Con un % de atun que no dejara indiferente a nadie. Un
clasico que nunca falla.

@ Formato: 4x1  Peso aprox.: 50 g/pieza, 20 piezas/kg

12-16 min. 210°

EMPANADILLA
HORNEABLE DE POLL

S VTE, QOEVOy 540, 50U4 RSP
»,
Seyred HUEyo® Cscno® SoJh “osTat™

Rellena de tacos de pollo y vegetales con un estilo Tex
Mex. Una explosion de sabor que contrasta con la masa
crujiente.

@ Formato: 4x1  Peso aprox.: 50 g/pieza, 20 piezas/kg

12-16 min. 210°

QUTEy QUEVo, $0Jq aPlo

D o @) @

Sryred Hugyo® Souh A4p1O

EMPANADILLA
HORNEABLE DE GARNE

EMPANADILLA
HORNEABLE DE PIZZA

Elaborada con un delicioso relleno a base de carne
deshilachada de primera calidad, huevo, aceituna y
vegetales. Recubiertas por una masa crujiente que
combina a la perfeccion con el relleno.

100% mozzarella, jamon, tomate y orégano. Ideales tanto
para adultos como para los mas pequenos de la casa.

@ Formato: 4x1 Peso aprox.: 50 g/pieza, 20 piezas/kg @ Formato: 4x1  Peso aprox.: 50 g/pieza, 20 piezas/kg

® [€o9)

12-16 min. 210° 12-16 min. 210°

AUTE, QUEVOg SMITo, AVTE, 50Uq (08TA2, QUEVOg \ECHg

D @ 0t o §

5
Seyred Hugvo® U p110° Seyred Souh KCRT Hugve® Lecue
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EMPANADILLA DE ATON

Con un % de atun que no dejara indiferente a nadie. Un
YR 1]
clasico que nunca falla.

@ Formato: 3x1 .Peso aprox.: 32 g/pieza, 31piezas/kg

o= 3-4min. 180°

AUTEY, QUEVO (<5040,

O B

Seyred HuEvo® “escas®

MINI EMPANADILLA .
DE CARNE TEX MEX

Crujiente masa y relleno casero de carne, con un
sorprendente toque tex-mex.

@ Formato: 4x1 Peso aprox.: 12 g/pieza, 80 piezas/kg

e=J 2,5-3min. 180°

QVTE, QUEVOg 5040, 5014 APIO &

0 @) (@) @

»
Styted HuEyo® 2scno® So)n Ap10

piig *
Wl T - e '"“u | e
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P ;f-.l- . iy

-

PRODUGTOS QUE GONEGTAN
CALIDAD NUTRICIONAL Y EFICIENCIA
L

Ibercook Food Service se distingue por ofrecer una propuesta culinaria
basada en la calidad, la estandarizacion, la sostenibilidad y la trazabilidad,

sin descuidar la viabilidad presupuestaria y la rentabilidad. Escanea el QR y
descubre nuestras soluciones para colectividades.
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LAS DE TODA LA VIDA,
- PERO MEJOR

e
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Asi son las empanadillas Ibercook: una solucion

: comoda y versatil para hosteleriay colectividades,
ideales como tapa, entrante o parte de un menu

completo. Porque si algo tienen claro los clientes...

es que siempre repetiran.
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UN BOCADO INTERNAGIONAL

LISTO EN MINUTOS
Syl -

El rollito de primavera es una receta tradicional de la cocina
asiatica que hemos adaptado a las necesidades de la

hosteleria moderna.

Faciles de preparar, con formatos pensados para el canal
profesional, mantienen todo el sabor y la textura que los ha
convertido en un clasico internacional.
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ROLLITO DE PRIMAVERA

Relleno de verduras escaldadas de origen 100% nacional y
cubiertos por una masa filo fina y crujiente. 100% vegetal.

@ Formato: 4x1-1x5 Peso aprox.: 50g/pieza, 20 piezas/kg

UTE, 0. STA,
@g Y s£4 \roﬁ >
Styre™ SoIn HosTatT

MINI ROLLITO DUO

Dos referencias en un mismo formato: mini rollito de primavera y
mini rollito de pollo al curry.

@ Formato: 4x1 Peso aprox.: 20g/pieza, 50 piezas/kg

=9 3-4 min.180°

QM UTEy, 5014 APIO QUEVo, {\“Lusc% 5\\514'%%’ \ECHg
g j 0 ) (&N i
Syred SOy 4p10 Hugyo® %o yscS %‘/STAG‘;‘ Lecne
<€540, Vr"s“ 2,
™
“escas® HosTalT

Relleno de verduras escaldadas de origen 100% nacional y cubiertos por
una masa filo fina y crujiente en version mini. 100% vegetal.

@ Formato: 4x1-1x5 Peso aprox.: 15 g/pieza, 67 piezas/kg

b=J 3-4 min.180°

T, o STA
ﬁ\,gq séA ‘bo@ 2,
Sryted SOJN KCN

MINI ROLLITO DE POLLO CURRY

Relleno con pollo deshilachado, vegetales y salsa curry, cubiertos por
una masa filo fina y crujiente que potencia el sabor.

@ Formato: 4x1  Peso aprox.: 20 g/pieza, 50 piezas/kg

=9 3-4 min.180°

AVTEy, 50J4 APIO @‘STAC“o *VTog QUEVO, \ECHg %QLUS%
< » ~ @
L © O i
%, & 4, o
Sryred SOIN 4pP10 UsTACY SECO® AUEyo® Lgcu® 0 yse®
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SABOR GON HISTORIA
EN CADA BOGADO

MINI SAMOSAS
DE POLLO AL GURRY

Empanadilla de forma triangular elaborada con una
crujiente oblea de pasta filo, rellena de pollo al curry y
verduras. Un sabor intenso gracias a la calidad de sus
ingredientes y la mezcla de especias.

@ Formato: 4x700 Peso aprox.: 14 g/pieza, 71 piezas/kg

o= 3-4min. 180°

ey, «08TA2, ST 50Ug APIO 5\)5”%0‘,‘ QUEVOg
b b A g ‘ﬁ % % & O
Stured (DI (2T Sour Ap10 UsTACE ueve®
us c c
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PASTEIS DE BACALAD

Elaborados con bacalao salado y desalado y desmigado
a mano para mantener intacta la textura del bacalao.
Textura esponjosay suave conundelicioso toque a perejil.

@ Formato: 8x500 Peso aprox.: 100 g/pieza, 10 piezas/kg

=g 3-4min.180°

TE, QUEVOg Q08TAz, <€5C40, oMo 50Uq osThce

O 0 < A D @
2 & © %, 5
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e EL CLASICO PORTUGUES
A QUE CONQUISTARG TU CARTA

e
!ii. - E Los pastéis de bacalao Ibercook recuperan uno de los grandes
S - 3 clasicos de la gastronomia portuguesay lo ponen al alcance de
. &, todos. Elaborados con bacalao de calidad y una textura esponjosa
i 3 por dentro y dorada por fuera, son la opcién perfecta para
/ ’ sorprender en tapas, entrantes o menus del dia.
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CHURRO LARGO e R
- b
; o =
Receta tradicional artesana, con un acabado crujiente y i I’ o
. - ! ) ; te
jugoso por dentto. Ingredientes de primera calidad. Listos G o ,
para cocinar. & s
. 'L. i *
: iy -~
@ Formato:2x2 Peso aprox.: 21g/pieza, 48 piezas/kg e 1L
#"}'._ Ly
o= 3-4min. 180° !
= ~% #.«.,, K“"‘"\
@ VTEy, QUEVOg *gsm 2, Qesu 0 ")QLF 1 TOJ‘ s0Jq @smc 23 m k
H O @ 6 O © @Mé/mofw MR
Seyred HUEyo® ZosTa™ “escas® Su10° Sour Posacs® 4 "" S
5"'7”" mas U Ry e
oMVse, \ECHg APIO L
< o 6 ‘ﬁ a “.:_-I.l-, >
) \ &P o Con un toque, una salsa o una base distinta. Rt *,
Escanea el QR y descubre cémo hacerlo. W o b
)

CHURRO LAZO _ TORTILLITA DE CAMARON

Receta tradicional artesana, con un acabado crujiente y
jugoso por dentro. Ingredientes de primera calidad. Listos
para cocinar.

Elaboradas siguiendo la receta tradicional, consiguiendo
una masa fina y crujiente con bordes crocantes.

@ Formato: 3x1 Peso aprox.: 30 g/pieza, 33 piezas/kg
@ Formato: 2x2-4x1 Peso aprox.: 28 g/pieza, 36 piezas/kg

I—— e o [c53)
- =g 1-2 min. 180° 12-15 min. 180°
=9 3-4min.180°
M VTEy (?\ss”%am <¥8%40, SV
g S % £ @ O a Seyred PsTacs “escas® RS
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&
Styred Sogh Toanue® SECOS Hueve® Lecwe

\ VIEIRA A LA GALLEGA

Un producto elaborado siguiendo la receta tradicional
en la que la base del sofrito y el vino albarifio aportan un
toque sabroso y distintivo a la carne de vieira. Listas para
gratinar y servir en 20 minutos.

MASA DE HOJALDRE

Ideal para postres, dulces y salados.

@ Formato:18x120 Peso aprox.: 120 g/pieza, 8 piezas/kg

[co09)
= . A
% Formato: 13x570 Peso aprox.: 285 g/pieza, 4 piezas/kg 18-20 min. 190
— N 579 ) 4 QVTEy, Q&usl‘o‘p ‘_,\s\‘”od, s$0Uq NPIO fﬁuc%w QUEVO,
=9 14-16 min. 180 3min. 180 Y 92 A § ) @) ©
& SLyred %o, yseS” Sup0° Soun 4p10 Psrace® SuEyo®
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DESCUBRE MUCHO MAS
ESGANEANDO EL QR






NATURAL ELECCION PERFECTA PARR

B <

MENU COLECTIVIDADES '

INGREDIENTES NATURALES,
SABOR AUTENTICO

e Tt T e

Ibercook Natural reine una amplia gama de productos seleccionados y listos
para cocinar. Materias primas de alta calidad, con un enfoque mas saludable
y equilibrado, que respetan el sabor auténtico de cada ingrediente.

Una solucion pensada para hosteleros y cocineros que buscan practicidad
sin renunciar a la diferenciacién, optimizando tiempos en cocinay permitiendo
dar a cada plato su toque personal.
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PORCIONES DE MERLUZA

100% filete de merluza sin piel ni espinas con un escandallo perfecto.
Proveniente de caladeros sostenibles y certificado MSC.

@ Formato: 4x900 Peso aprox.: 80 g/pieza, 11 piezas/kg

% Formato: 1x4,5

Peso aprox.: 100 g/pieza, 10 piezas/kg

[co0o)
13-15 min. 180° 18-20 min. 210°
q¢sc4% QUEVO, g\,usc% q.“smc%
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PORCIONES DE ABADEJO

100% filete de abadejo sin piel ni espinas con un escandallo perfecto.
Proveniente de caladeros sostenibles y certificado MSC.

@ Formato: 4x900-1x4,5 Peso aprox.: 100 g/pieza, 9 piezas/kg
13-15 min. 180° 18-20 min. 210°

sCa, VEVQ \USe, STAC,
(4 RESCS) OIS

MM I

o o
» Y B S
€scao® Hugvo® 0 ysc® UsTACY

g*\ — "

PORCIONES DE SALMON

100% filete de salmén salar con un escandallo perfecto.

@ Formato: 1x4,5

13-15 min. 180°

Peso aprox.: 80 g/pieza, 9 piezas/kg

18-20 min. 210°

sca WEVQ \USe, sTAc,
<740, QEVo, & % 5\3 Sy

Sh.0 (@)Y

o o
% o %, S
“escno® HuEyo® 0, yse® UsTAC®
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FILETE DE BAGALADILLA
GORTE MARIPOSA

Filetes de bacaladilla corte mariposa, muy apreciado por su textura suave y sabor agradable.
Procedente de pescalitoraly desembarcada en laslonjas gallegas. Elaboradosy congelados pocas
horas después de su captura, garantizando al maximo su frescura. Perfectos para cocinas
profesionales que necesitan optimizar tiempos de elaboracién y reducir mermas.

@ Formato: 1x4,5 Peso aprox.: 31g/pieza, 32 piezas/kg

e=9J 2 min.180° 13-15 min. 180°

C. us, TA,
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ARITO BLANGO

Un ingrediente perfecto para distintas elaboraciones:
a la plancha, en paellas y guisos, sopas o rebozados. Un
producto estable en precio y uniforme en sabor y textura.

@ Formato: 6x900 - x4
Peso aprox.: 15 g/pieza, 85 piezas/kg

-—-.I]Iﬂ]]] 1-1,5min.
\USc, sTc, SC4, \UTE, WEVO,
& Op (?\\ @om {240, o\ 2 R &
< ﬁ ) B g O
&2 o
%o, yseS PsTact “escas® Styred HUeve®

CALAMAR PATAGONICO

Materia prima de primera calidad Ultracongelada
conservando toda su frescura y propiedades.

@ Formato: 5x800

2 min.

\USc, sTAc, SC4,
& O ﬁ\\ @om Q€740
<, % <l

: &)
%o, yseS Psrace “escas®

NEGOCIO

En Ibercook Food Service
disenamos soluciones que
facilitan el diaa diaenla
cocina profesional: practicas,
seguras y rentables, siempre
con la calidad como base.

[
i

PREVISION Y PLANIFICACION

1 ?/@

v

Ty

REDUCCION DE TIEMPOS
Y MERMAS

v

\\ ¥}

FACIL ELABORACION

v

NIVEL DE CALIDAD CONSTANTE

v
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EL TOQUE QUE
LO ELEVA TODO

Salsas y alifos pensados para potenciar
el sabor de la hamburguesa de abadejo,
creando combinaciones llenas de frescura,
contraste y caracter gastronomico.

VINAGRETA DE ENELDO Y MOSTAZA

Alino ligero y aromatico que potencia la
naturalidad del pescado y le anade frescura.

ALIOLI SUAVE DE AJO NEGRO

Aporta un punto cremoso y ligeramente
dulce, que equilibra el sabor del pescado
sin enmascararlo.

BURGER DE ABADEJO

Filete de abadejo 100% limpio, sin piel ni espinas,
convertido en hamburguesa para disfrutar sin
complicaciones. Elaborada con abadejo de caladeros
sostenibles certificados MSC, congelado a bordo para
preservar toda su frescura y calidad.

@ Formato: 4x1

Peso aprox.: 100 g/pieza, 10 piezas/kg
5 min. 180° 16-20 min. 180°

MAYONESA DE LIMA Y CILANTRO

Refrescantey citrica, perfecta para dar un
aire mas exotico y ligero a la burger.

SALSA AGRIDULCE DE PIMIENTO ROJO

Dulce, ligeray con un toque acido que realza
el sabor del abadejo.

o VTEy, QUEVO, Qp\’””o‘p Q\;sTAc@o‘n \ECHg qgscAao $0Jq *QSTAe %
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BROCHETA DE GALAMAR
Y LANGOSTINO

Elaboradas con calamar patagonico, verduras y langostinos.

@ Formato: 6x600
Peso aprox.: 145-170 g/pieza, &4 piezas/kg

20 min. 15 min. 200°

AUTE, QUEVO, {p‘"s%‘“ sTAce, \ECHg <€5%40, SMFITo, 50Uq (08TA2,
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DESCUBRE MUCHO MAS
ESCANEANDO EL QR






CALIDAD AGGESIBLE,
RESULTADOS GARANTIZRDOS

La gama de precocinados disenada para el canal HORECA que une
sabor, practicidad y competitividad.

Con el respaldo de la experiencia Congalsa, Low Frost ofrece soluciones
versatiles, estandarizadas y rentables, adaptadas a bares, restaurantes,
hoteles, cateringsy colectividades.
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ELECCION PERFECTA PARR
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TAPA APERITIVO MENU COLECTIVIDADES '

Jsakias puce...
LOW FROST SE ADAPTA
A TODO TIPO DE MENUS?

Dentro de lagama Low Frost encontraras cuatro
familias de producto pensadas para responder
a distintas necesidades:

Natural, con materias primas de calidad listas
para cocinar; Empanados, practicos y versatiles
para multiples propuestas; Rebozados, pensados
para sorprender con su sabory textura; y Masas,
perfectas para crear elaboraciones variadas
y rentables.



EMPANADO

RABA EMPANADA

@ Formato: 8x500 - 4x1 Peso aprox.: 12 g/pieza, 84 piezas/kg

SAN JAGOBO

@ Formato: 28x180-1x6 Peso aprox.: 90 g/pieza, 11 piezas/kg

=9 3-4 min.180° 15-16 min. 220°

& W 1800 3-4 min. 1800

PESCA
SOSTENIBLE
i CERTIFICADA

www.msc.org/es

@ Formato: 10x500-5x1 Peso aprox.: 29 g/pieza, 35 piezas/kg @ Formato: 4x1 Peso aprox.: 20 g/pieza, 50 piezas/kg

1 | .‘.I " i F = ™
o= 3 min.180° 15-16 min. 210° 3-4 min. 180° C-C-Sm =3 2 min.180° 7-8 min. 200°

i PESCA
- SOSTENIBLE
4 CERTIFICADA
MSC
L www.msc.org/es

MSC - C - 54113

PESCA

- SOSTENIBLE
MEnl“zn EMPn"nnn g -.. ! CERTIFICADA
. S i T MSC
1 1 LR AT
1 L - 3 _._- [ ll
- B 4
. :

www.msc.org/es

@ Formato: 6x1 Peso aprox.: 97 g/pieza, 10 piezas/kg

=9 4-5 min.180° 20 min. 210° 4-5min. 180°

PESCA

e = SOSTENIBLE
i = - CERTIFICADA
! B MSC
o § 3 -,
i

www.msc.org/es

@ Formato: 5x1 Peso aprox.: 17 g/pieza, 60 piezas/kg
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CAPRICHO REBOZADO

@ Formato: 4x1 Peso aprox.: 29 g/pieza, 35 piezas/kg

e=d 2-3 min.180° 12-14 min. 200°

2-3 min. 180° 8 min. 180°

TAQUITO REBOZADO
TIPO SEPIA

@ Formato: 4x1 Peso aprox.: 10 g/pieza, 90 piezas/kg

----- (e
=9 2-3 min.180° 2-3min. 180° 8 min. 200°
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PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

www.msc.org/es

@ Formato: 5x1 Peso aprox.: 17 g/pieza, 60 piezas/kg

b=sJ 3-4 min.180° S mine

PESCA

SOSTENIBLE
MEHL“Z" nEBoznnn - CERTIFICADA

MSC

www.msc.org/es

@ Formato: 6x1 Peso aprox.: 100 g/pieza, 10 piezas/kg

- PESCA
CRTIFICABA
—
3 .- www.msc.org/es
- J (3

@ Formato: 4x1 Peso aprox.: 45 g/pieza, 22 piezas/kg

%

MSC - C - 54113

www.msc.org/es

e b PESCA
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@ Formato: 14x500 - 6x1 Peso aprox.: 45 g/pieza, 22 piezas/kg

b=y 3-4 min.180° 16-16 min. 200° g fininJg0®

NUGGETS DE POLLO

@ Formato: 4x1 Peso aprox.: 21g/pieza, 49 piezas/kg

=9 3-4 min.175° 10 min. 170°
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EMPANADILLA DE ATUN

@ Formato: 4x1 Peso aprox.: 31g/pieza, 32 piezas/kg

E 3-4 min. 180° 3-4 min. 180°

MINI EMPANADILLA
DE ATUN

@ Formato: 4x1 Peso aprox.: 13 g/pieza, 73 piezas/kg

@ 2-3 min. 180° 2-3 min. 180°

LASANA VEGETAL /
BOLONESA CON BECHAMEL

@ Formato: 3x2 Peso aprox.: 100 g/pieza, 10 piezas/kg

55 min. 200°
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NATURAL
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B Formato: 5xa10 e { o, =
20 min :_FJ £ Y ‘
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NATURAL | PALETIZACION PRODUCTO

KG NO. PIEZAS/
4 5 CAJAS/ KG/ CAJAS/ PESO PIEZA/
COoDIGO DESCRIPCION MARCA ESCU(;?JRIDO/ PALET PALET BASE RAC}I(%NES GRRACION
84 12

29AGL1257IBC Aritos Ibercook | ¢,900 54 453,6 65 15
Natural
29AG10004IBC Aritos Ibercook x4 4 17 468 9 65 15
Natural
OICAPE2311BC210 Ca'a“;::ritfg:"i°° lbercook | 5x900 45 %0 405 9 10 100
01FBM2000SIN210 F";gﬁfjgzd%:;”p Sin Formato = s L 2 pd 32 31
0TFBM2140IBC210 | 1t ﬁ%ﬁ?f%‘;:”a”p lbercook | Tx45 45 90 405 9 32 31 ;
01PAPO140IBC210 | Porciones Apo100 G ";fa’t‘;‘;glk x4,5 45 128 576 16 9 110
01PAPO218IBC210 | Porciones Apo 100G ':l‘:tfj‘:glk 4x900 36 135 486 9 9 10
01PMZT140IBC210 |Porciones Merluza 100 G '%Z’tfj‘:glk X4,5 45 128 576 16 9 110
01PMZA218IBC210 | Porciones Merluza 80 G '%Z’tfﬁglk 4x900 3,6 135 486 9 1 88
O1PSAL140IBC210 | Porciones Salmon 80 G '%Z’t‘;‘:zlk X4,5 45 128 576 16 9 110
O1PRPA292LFRO00 | PreparadoDePaella | LowFrost | 5x910 4,55 144 655,2 16 10 100
EMPANADOS | PALETIZACION PRODUCTO
KG NO. PIEZAS/
cODIGO DESCRIPCION MARCA FTO | ESCU (;?JRIDO/ CF’,X’LAEST’ PiEéT nggg ! RAC}I(%NES Pgsg:ggﬁ’
04AANDO19IBC Anilla ala andaluza Ibercook 4x1 4 99 396 9 81 12
O5CHES019IBC | Chipirén enharinado |  Ibercook 41 4 m 468 9 59 17
04FMZAO21LFR Figuritas de merluza Low Frost 5x1 5 104 520 8 35 29
04FMZAQ34SIN Figuritas de merluza Anénimo 10x500 5 104 520 8 34 29
02PEMPO19IBC Filete pollo empanado Ibercook 4x1 4 100 400 10 10 100
04FBMZ026IBC Fis“g‘;:g:;g“d‘;”“za Ibercook 8x1 8 72 576 9 10 101
04FMZAO2ILFR Fis“g‘;:g:;g“d‘zr'“za Low Frost 8x1 8 72 576 9 10 10
206AMAOIgIBC | GamehitosPanko Ajo/ |10k 4x1 4 m 468 9 59 7
04FMEEOQ19IBC Merluza empanada Ibercook 4x1 4 135 540 9 10 97
04FMEHO23LFR Merluza empanada Low Frost 6x1 6 99 594 9 10 100
04NUMZ019IBC Nugget,fa‘:‘ig"e”“za Ibercook 41 4 108 432 9 48 21
O4FRRAQTILFR Raba empanada Low Frost 4] 4 1 468 9 12 84
04FRRAO028SIN Rabas empanadas Anénimo 8x500 4 104 416 8 10 100
04REPNO021I1BC Rabas empanadas Ibercook 5x1 5 90 450 9 10 100
02SJACO06LFR San Jacobo Low Frost 1x6 6 17 702 9 n 90
02SJAC249LFR San Jacobo 2A2 LowFrost | 28x180 5,04 m 589,68 9 n 90
29RAEM023IBC Tiras empanadas Ibercook 6x1 6 99 594 9 60 17
04VREMO18IBC Va”ta?ggg)‘e”“za Ibercook 3x2 3 90 540 9 30 33
04VEHAO2ILFR Varitas empanadas Low Frost 5x1 5 104 520 8 60 17
04VREHO2ILFR San Jacobo 2A2 Low Frost 5x1 5 104 520 8 60 17
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REBOZADOS | PALETIZACION PRODUCTO

KG

NO. PIEZAS/

KG

MASAS | PALETIZACION PRODUCTO

NO. PIEZAS/

coDIGO DESCRIPCION MARCA ESCU&RIDO/ CF{XJLAEST/ PAK\EéT chg\g/ RAC'I((();NES nggzgéﬁ/
05CPA2023LFR Anillas Romana 30/70 Low Frost 6x1 6 72 432 9 7 14
05CR40023LFR Anillas Romana 40/60 Low Frost 6x1 6 72 432 9 65 15
05CS50019IBC Anillas Romana Classic Ibercook 4x1 4 n7 468 9 55 18
0screootgige  AnilasRomanaPrestige  ercook 4x1 4 91 364 13 55 18
20AR400261BC | Aritos Rebozados Ibercook 8x1 8 63 504 9 59 17
29AR300191BC Aritos Rebozados Ibercook 4 4 7 468 9 53 19
29ARP30191BC A”g’;oﬁ*gt}gﬁaed“ Ibercook 4x1 4 m 468 9 53 19
20ASP4026IBC A”‘°§§:g‘}ﬁd°s Ibercook 8x1 8 63 504 9 53 19
29ARP4026IBC A"tz"lfoﬁ%‘;gﬁd“ Ibercook 8xl 8 63 504 9 53 19
29ARP4026IBC A’"gfg;g%?d“ Ibercook 4 4 m 468 9 53 19
05B0QT034IBC Boquerdn en Tempura Ibercook 10x500 5 84 420 12 55 18
05B0QT034IBC Boqueroén Enharinado Ibercook 10x500 5 99 495 9 100 10
02BUBAOQ19IBC Bufiuelos Bacalao Ibercook 4x1 4 96 384 12 125 8
05CAPCO19LFR Caprichos Rebozados Low Frost 4x1 4 7 468 9 35 29
05CHPEO23LFR Churro Pescado Low Frost 6x1 6 90 540 9 22 45
05CHPE126SIN Churro Pescado Andnimo 14x500 7! 72 504 8 38 27
05GRC41021BC Cola Vista Rebozada Ibercook 2x1 2 176 352 16 60 17
OSFTBRO23IBC | poieteBacaladila | 1000k 6x1 6 99 594 9 40 25
05CHPEO19IBC Fingers De Merluza Ibercook 4x1 4 99 396 9 38 27
OSFRMXO191BC Frito Mixto Ibercook 4 4 m 468 9 = =
05GRCAI76SIN Gamba Gabardina Anénimo | 8x300 2,4 160 384 16 58 7
05GRC4001SIN | GambaR.ColaVista | Anonimo ) 2 176 352 16 63 16
05GRC4202SIN | GambaR.ColaVista | Anonimo | 4x500 2 176 352 16 63 16
05GRS5026IBC Langostino R. S/Cola Ibercook 8x1 8 72 576 9 70 14
osmMpMzotgLFR | MedalonesMerluza |y oy prost 4x1 4 135 540 9 22 45
05MJRBO23IBE | Mejillon Rebozado | IbercookEste | 6x1 6 104 624 8 m 9
05FMRHO23LFR Merluza Rebozada Low Frost 6x1 6 99 594 9 10 100
osFMHvorgipe | MerluzaRebozadaAl | percook 41 4 135 540 9 1 87
02NUPOOTSLFR Nugget De Pollo Low Frost 41 4 144 576 12 49 21
05PLMEO2ILFR Palito Merluza Low Frost 5x1 5 104 520 8 60 17
05PLADO2ILFR Palito Pescado Low Frost 5x1 5 104 520 8 59 17
OSPEREQZ3LFR | PescaqoRenozado | gy prost Bx1 6 99 594 9 10 100
05TAPMO19IBC Tapas Mix Ibercook 41 4 90 360 15 = =
29TRSEQIQLFR | '2quitosReboz.Tipo | ) o krogt 41 4 108 432 9 98 10

Sepia

72

| IBERCOOK CATALOGO DE PRODUCTOS

coDIGO DESCRIPCION MARCA ESCURRIDO/ CIQ;JLAEST’ PﬁEéT nggg ! RACll(((J;NES Pg:g;%ﬁ’
02CHURO013IBS Churro Largo Ibercook 2x2 4 17 468 9 48 21
02CHULO13IBS Churro Lazo Ibercook 2x2 4 n7 468 9 36 28
02CHULO19IBC Churro Lazo Ibercook 4 4 121 484 1 34 29
22EMPAOTTSIN Empanadilla“C" Anénimo 3x1 3 176 528 16 32 31
22EMPAOT7IBC | EmpanadilladeAtdn |  Ibercook 3x1 3 128 384 16 31 32
22EMPAOIOLFR | EmpanadilladeAtdn | Low Frost 41 4 144 576 16 32 31
22EMoAIIBC | EMPanadilla Horneable | o o0 4 4 160 640 16 20 50
22EMocoigiBc | EMPanadilaHomeable | o o0k 4 4 160 640 16 20 50
20emozoigige | Empanadilabomo | ypergok 4 4 160 640 16 20 50
22eMopotgipe | Empanadila tormeable | oo 4 4 160 640 16 20 50
22EMOVO19IBC hasana Bolonesa LowFrost | 3x2 6 130 780 10 10 100
02LBCAOIBLFR Lasania vegeta LowFrost | 3x2 6 130 780 10 10 100
02LVCBOISLFR MasadeHojaldre | 'PereookRetaill o e70 7.4 9% .36 8 4 285
Fun Food
27MHOJ246IBC Mini Empanadilla Anénimo | 10x400 4 160 640 16 75 13
22MIEMO33SIN | MiniEmpanadilla’C’ | = Anonimo 41 4 160 640 16 75 3
22MIECO19SIN Mini Empanadilla Ibercook 4 4 160 640 16 80 3
02MSPC328IBC Mini Empanadilla Low Frost 4x1 4 160 640 16 75 13
02MSPC328IBC Mini Rollito Primavera Ibercook 4x1 4 90 360 15 67 15
22MRPRI40IBC Z';",;ﬁfg“é’uiar; lbercook | 4x700 2.8 156 4368 12 71 14
22MRPRO05IBC Mini Rollito Primavera Ibercook x5 b 99 495 n 67 15
22MRPOOI9IBC Mini Rollitos Duo Ibercook 41 4 90 360 15 50 20
02PBCL3211BC Pgl'ligicrg’r"'ggfry Ibercook 4 4 90 360 15 50 20
22ROPRO19IBC Pasteis De Bacalao Ibercook 8x500 45 100 450 10 10 100
22ROPR140IBC Rollito Primavera Ibercook 4x1 4 150 600 10 20 50
22ROPROOSIBC |  Roliito Primavera Ibercook 5 5 m 585 13 20 50
02NUPOOISLFR | Tortillitas de Camarén | Ibercook 3x1 3 100 300 10 33 30
26VIEI204/BC Vieiraalla Gallega lbercook | 18x120 2,16 208 449,28 16 8 120
D IBERCOOK [] IB'ERCOOK NATURAL LOW FROST D ANONIMO

Para cualquier consulta, contacta con nosotros y te pondremos en contacto con el responsable del area comercial.

Tfno. +34 981834 400 -

contacto@ibercook.com -

www.ibercook.com
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NOTAS

NOTAS
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